Dessins, descriptifs et photos non contractuels et susceptibles de modifications - Drawings, descriptions and photos are not contractual and can be modified

. FOURS A PIZZA - 2 étages
\/l caﬁ!ﬁlﬂ PIZZA OVENS - 2 decks

FPx02PE

Energie : électricité

2 étages indépendants

Dalles réfractaires

Thermometre

Température : de 50°C & 450°C

Chaque foyer est régulé par 2 thermostats

FPB02PE
avec option Hotte
wiith hood option

FPx02PE

Energy: electricity

2 independant decks

Refractory floor plates
Thermometer

Temperature: from 50°C to 450°C

Each cooking chamber is regulated by 2 thermostats

Fagade inox Stainless steel front side
Porte vitrée Glass door
Eclairage Lighting
OPTIONS OPTIONS
- Support - Support
- Hotte - Hood
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FP602PE FP902PE FP902LPE
Nombre d’étage /| Number of level
2 2 2
Dimensions | Dimensions
A (mm) 990 990 1340
B (mm) 920 1270 920
C (mm) 680 680 680
Support LxPxH (mm) - (kg) 920x820x812 - 28 980x1100x812 - 30 1300x820x812 - 30
Hotte-Hood  LxPxH (mm) - (kg) 990x880x150 - 10 990x1230x150 - 13 1340x880x150 - 13
Dimensions internes / Inner size
D (mm) 700 700 1050
E (mm) 700 1050 700
F (mm) 150 150 150
Poids / Weight
Kg 149 175 177
Nombre de pizza @30 cm/ Pizza unit @30 cm
00
238 12 X2 00 12 2388
00
Puissance | Power
kW 11.2 18.6 19.8

Voltage / Voltage
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